
CARRERA DE NUTRICIÓN CLÍNICA Y DIETÉTICA
Malla Curricular/Gestión 2026

Semestres Áreas▪ Requisito Previo Asignatura(s) UVE: Unidad de Valor Económico Implementación desde el 2025

C S ASIGNATURAS BÁSICAS NUTRICIÓN CLÍNICA NUTRICIÓN COMUNITARIA ADMINISTRACIÓN Y 
GESTIÓN DE SERVICIOS 

CIENCIAS DE LOS  
ALIMENTOS FORMACIÓN GENÉRICA

PR
IM

ER
 CI

CL
O

1
NDI-101/ UVE 6

Anatomía y Fisiología 
Humana I

▪  Req: Ninguno

NDI-102/ UVE 6
Bioquímica de la Nutrición I 

y Laboratorio
▪  Req: Ninguno

NDI-111/ UVE 4
Introducción a la Nutrición y 

Alimentación
▪  Req: Ninguno

FIL-107/ UVE 2
Pensamiento Crítico

▪  Req: Ninguno

NDI-152/ UVE 4
Metodología de la 

Investigación
▪  Req: Ninguno

2
NDI-103/ UVE 6

Anatomía y Fisiología 
Humana II

▪  Req: NDI-101

NDI-104/ UVE 6
Bioquímica de la Nutrición II

 y Laboratorio
▪  Req: NDI-102

NDI-112/ UVE 4
Antropología y Psicología  

de la Nutrición
▪  Req: Ninguno

NDI-113/ UVE 4
Principios Básicos de la 

Nutrición
▪  Req: NDI-111

NDI-121/ UVE 4
Sistemas y Políticas de la 

Nutrición
▪  Req: NDI-111

FHC-102/ UVE 5
Antropología Cristiana

▪  Req: Ninguno

3

NDI-105/ UVE 6
Microbiología General y 

Laboratorio
▪  Req: NDI-104

NDI-114/ UVE 4
Nutrición en la Infancia y la 

Adolescencia
▪  Req: NDI-104/ NDI-103

NDI-116/ UVE 6
Técnica Dietética I y 

Laboratorio
▪  Req: NDI-104

NDI-115/ UVE 4
Evaluación Nutricional I

▪  Req: NDI-113/ NDI-103

NDI- 122/ UVE 4
Educación Alimentaria 

Nutricional
▪  Req: NDI-113

FIL-207/ UVE 2
Epistemología

▪  Req: FIL-107
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4

NDI-211/ UVE 4
Nutrición en el Adulto 

Saludable
▪  Req: NDI-104/ NDI-103

NDI-212/ UVE 6
Técnica Dietética II y 

Laboratorio
▪  Req: NDI-116

NDI-213/ UVE 4
Evaluación Nutricional II

▪  Req: NDI-115

NDI-242/ UVE 6
Microbiología de los 

Alimentos
▪  Req: NDI-105

NDI-251 / UVE 4
Bioestadística Descriptiva

▪  Req: NDI-114

NDI-214/ UVE 4
Fisiopatología de la 

Nutrición en la Infancia y 
Adolescencia
▪  Req: NDI-114

NDI-241/ UVE 4
Bromatología I

▪  Req: NDI-104

5

NDI-216/ UVE 4
Fisiopatología de la 

Nutrición en el Adulto
▪  Req: NDI-211/ NDI-116

NDI-215/ UVE 4
Técnica Dietoterápica en la 
Infancia y la Adolescencia

▪  Req: NDI-116

NDI-231/ UVE 4
Gestión de la Calidad e 

Inocuidad de los Alimentos
▪  Req: NDI-241

NDI-243/ UVE 4
Bromatología II

▪  Req: NDI-241

FHC-202/ UVE 5
Cristología

▪  Req: FHC-102
Libre I

NDI - 244/ UVE 4
Procesos Tecnológicos

▪  Req: NDI -241

6
NDI-217/ UVE 4

Farmacología Aplicada a la 
Nutrición

▪  Req: NDI-214/ NDI-216

NDI-218/ UVE 4
Técnica Dietoterápica en 

el Adulto
▪  Req: NDI-116

NDI-219/ UVE 4
Nutrición en el Deporte

▪  Req: NDI-211

NDI-232/ UVE 4
Nutrición Institucional y 

Administración I
▪  Req: NDI - 231

NDI-245 / UVE 5
Agrotecnología de 

Alimentos de Origen Animal
▪  Req: NDI-244

NDI-254/ UVE 4
Bioestadística Inferencial

▪  Req: NDI-251
Libre II
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7
NDI-311/ UVE 4

Trastornos Alimenticios
▪  Req: NDI-112/ NDI-211

NDI-312/ UVE 4
Alimentación Basada  

en Plantas
▪  Req: NDI-245

NDI-331/ UVE 4
Nutrición Institucional y 

Administración II
▪  Req: NDI-232

NDI-346/ UVE 5
Agrotecnología de 

Alimentos de Origen Vegetal
▪  Req: NDI-244

FHC-302/ UVE 5
Enseñanza Social de la 

Iglesia
▪  Req: FHC-202

NDI-352/ UVE 4
Bioética y Deontología 

Profesional
▪  Req: Ninguno

8
NDI-313/ UVE 4

Soporte Nutricional
▪  Req: NDI-215/ NDI-217

NDI-321/ UVE 4
Programas y Proyectos en 

Nutrición
▪  Req: NDI-122/ NDI-121

NDI-353/ UVE 4
Práctica Preprofesional

▪  Req: NDI-217/ NDI-216

NDI-354/ UVE 15
Taller de Grado I

▪  Req: NDI-311/  
NDI-346/ NDI-312

9
NDI-355/ UVE 15

Taller de Grado II
▪  Req: NDI-354

Para graduarse/ el estudiante debe acreditar: 

•	 44 asignaturas obligatorias
•	 2 asignaturas libres. El estudiante puede 

escoger asignaturas de otras áreas o 
departamentos y solicitar la guía a la 
Dirección de Carrera

•	 3 asignaturas de Formación Humano 
Cristiana

•	 Aprobar obligatoriamente el requisito de 
Idioma Inglés antes de inscribirse en séptimo 
semestre de su carrera

•	 40 horas de proyecto social
•	 40 horas de talleres de formación integral

Información 
actualizada  
de la Carrera


